
Milk Powder Milk Protein 
Concentrate powder Whey 
Powder Whey Protein 
Concentrate Powder Tomato 
Powder Fruit Powders Cream 
Butteroil Cream Powder Lactose 
Monohydrate Yogurt Powder 
Buttermilk Powder Butter 
Cheese Powder Coffee Creamer 
Fat Powder Rennet Casein Acid 
Casein Sodium Caseinate Calcium 
Caseinate Potassium Caseinate 
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MILK POWDER

Yüksek kaliteli yağsız inek sütünün pulverize edilerek kurutulmasıyla üretilmektedir. 
Toz olarak, eritilerek veya farklı gıda maddeleri ile birlikte kullanılabilir. Kendine 
has krem veya sarı renkte, kendine has akışkan toz yapıda, homojen görünümde 
olup hiçbir koruyucu madde, renklendirici madde ve diğer katkı maddeleri 
içermemektedir.

SÜT TOZU

SÜT TOZU

SÜT TOZU

Spray Dried-Skimmed Milk Powder is produced with drying by pulverizing of 
high-quality skimmed cow’s milk. It can be used as powder, melted or with 
different foodstuffs. It has a unique cream or yellow color, flow powder structure, 
homogeneous appearance and does not contain any preservatives, coloring agents 
and other additives.

 يتم إنتاجه عن طريق تجفيف مسحوق حليب البقر منزوع الدسم وعالي الجودة. يمكن استخدامه عن
 طريق إذابته كمسحوق أو استخدامه مع المواد الغذائية المختلفة. يتمتع بتركيبة مسحوق متدفق
 مميزة، ويظهر بشكل متجانس بلون الكريم أو الأصفر ولا يحتوي على أي مواد حافظة أو ملونات أو

.أي مواد إضافية أخرى

Ürün Bilgisi

Ambalaj Bilgisi Kraft torba, polietilen torba

Saklama Koşulları Maks. %65 bağıl nem ve 35°C

Ambalaj Ebadı 500x900x140 mm

İçerik Bilgisi Yağsız inek sütü

Ağırlık 25 kg Raf Ömrü 18 ay

Product Information

Packing Type Kraft bag, polyethylene bag

Storage Conditions Max 65% relative humidity and 35°C

Packing Size 500x900x140 mm

Ingredient Skimmed cow’s milk

Weight 25 kg Shelf Life 18 month

مسحوق الحليب
 من الدهون

ٍ
بخاخ خالٍ

مجفف بالرش كامل الدسم

(مجفف بالرش عالي الدسم )35٪

Yüksek kaliteli yağlı inek sütünün pulverize edilerek kurutulmasıyla üretilmektedir. 
Toz olarak, eritilerek veya farklı gıda maddeleri ile birlikte kullanılabilir. Kendine 
has krem veya sarı renkte, kendine has akışkan toz yapıda, homojen görünümde 
olup hiçbir koruyucu madde, renklendirici madde ve diğer katkı maddeleri 
içermemektedir.

Spray Dried-Whole Milk Powder  is produced with drying by pulverizing of high-
quality fat cow’s milk. It can be used as powder, melted or with different foodstuffs. 
It has a unique cream or yellow color, flow powder structure, homogeneous 
appearance and does not contain any preservatives, coloring agents and other 
additives.

 يتم إنتاجه عن طريق تجفيف مسحوق حليب البقر كامل الدسم وعالي الجودة.  يمكن
 استخدامه عن طريق إذابته كمسحوق أو استخدامه مع المواد الغذائية المختلفة.

 يتمتع بتركيبة مسحوق متدفق مميزة، ويظهر بشكل متجانس بلون الكريم أو الأصفر
.ولا يحتوي على أي مواد حافظة أو ملونات أو أي مواد إضافية أخرى

Ürün Bilgisi

Ambalaj Bilgisi Kraft torba, polietilen torba

Saklama Koşulları Maks. %65 bağıl nem ve 35°C

Ambalaj Ebadı 500x900x140 mm

İçerik Bilgisi İnek sütü

Ağırlık 25 kg Raf Ömrü 12 ay

Product Information

Packing Type Kraft bag, polyethylene bag

Storage Conditions Max 65% relative humidity and 35°C

Packing Size 500x900x140 mm

Ingredient Cow’s milk

Weight 25 kg Shelf Life 12 month

مسحوق الحليب

MILK POWDER

Yüksek kaliteli yağlı inek sütünün pulverize edilerek kurutulmasıyla üretilmektedir. 
Toz olarak, eritilerek veya farklı gıda maddeleri ile birlikte kullanılabilir. Kendine 
has krem veya sarı renkte, kendine has akışkan toz yapıda, homojen görünümde 
olup hiçbir koruyucu madde, renklendirici madde ve diğer katkı maddeleri 
içermemektedir.

Spray Dried-High Fat (35%) Milk Powder is produced with drying by pulverizing 
of high-quality fat cow’s milk. It can be used as powder, melted or with different 
foodstuffs. It has a unique cream or yellow color, flow powder structure, 
homogeneous appearance and does not contain any preservatives, coloring agents 
and other additives.

 يتم إنتاج المسحوق المجفف عالي الدسم  )35٪( بالرش  بالتجفيف عن طريق سحق حليب البقر
 عالي الجودة. يمكن استخدامه كمسحوق أو مذاب أو مع مواد غذائية مختلفة. له لون كريمي أو

 أصفر فريد ، هيكل مسحوق التدفق ، مظهر متجانس ولا يحتوي على أي مواد حافظة ، عوامل تلوين
.وإضافات أخرى

Ürün Bilgisi

Ambalaj Bilgisi Kraft torba, polietilen torba

Saklama Koşulları Maks. %65 bağıl nem ve 35°C

Ambalaj Ebadı 500x900x140 mm

İçerik Bilgisi İnek sütü

Ağırlık 25 kg Raf Ömrü 12 ay

Product Information

Packing Type Kraft bag, polyethylene bag

Storage Conditions Max 65% relative humidity and 35°C

Packing Size 500x900x140 mm

Ingredient Cow’s milk

Weight 25 kg Shelf Life 12 month

مسحوق الحليب

Yağsız Sprey Tipi

Tam Yağlı Sprey Tipi

 (%35) Çok Yağlı Sprey Tipi 

High Fat (35%) Spray Dried

Skimmed Spray Dried

MILK POWDER
Whole Spray Dried
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İNSTANT SÜT TOZU 

KARAMELİZE SÜT TOZU

İNSTANT SÜT TOZU

مجفف بالرش كامل الدسم

مجفف بالرش كامل الدسم

 من الدهون
ٍ
بخاخ خالٍ

INSTANT MILK POWDER

Yüksek kaliteli yağsız inek sütünün aglomerasyon işlemine tabii tutulması ve 
pulverize edilerek kurutulmasıyla üretilmektedir. Toz olarak, eritilerek veya farklı 
gıda maddeleri ile birlikte kullanılabilir. Kendine has krem veya sarı renkte, kendine 
has akışkan toz yapıda ve homojen görünümdedir.

Spray Dried-İnstant Skimmed Milk Powder is produced by subjecting high-quality 
skimmed cow’s milk to agglomeration and drying by pulverizing. It can be used as 
powder, melted or with different foodstuffs. It has a unique cream or yellow color, 
a unique flow powder structure and a homogeneous appearance.

 يتم إنتاج مسحوق الحليب المجفف الخالي من الدسم سريع الذوبان بالرش عن طريق تعريض
 حليب البقر منزوع الدسم عالي الجودة للتكتل أو الليسيثن والتجفيف بالسحق. يمكن استخدامه

 كمسحوق ، عن طريق إذابته )إعادة الاتحاد( بدون خلط ، أو مع مواد غذائية مختلفة. لها لون كريمي
.أو أصفر فريد ، وهيكل مسحوق فريد من نوعه ومظهر متجانس

Ürün Bilgisi

Ambalaj Bilgisi Kraft torba, polietilen torba

Saklama Koşulları Maks. %65 bağıl nem ve 35°C

Ambalaj Ebadı 500x900x140 mm

İçerik Bilgisi Yağsız İnek sütü

Ağırlık 25 kg Raf Ömrü 18 ay

Product Information

Packing Type Kraft bag, polyethylene bag

Storage Conditions Maks. %65 bağıl nem ve 35°C

Packing Size 500x900x140 mm

Ingredient Skimmed cow’s milk

Weight 25 kg Shelf Life 18 month

مسحوق الحليب الفوري

INSTANT MILK POWDER

Yüksek kaliteli yağlı inek sütünün aglomerasyon işlemine tabii tutulması ve pulverize 
edilerek kurutulmasıyla üretilmektedir. Toz olarak,  eritilerek veya farklı gıda 
maddeleri ile birlikte kullanılabilir. Kendine has krem veya sarı renkte ,kendine has 
akışkan toz yapıda ve homojen görünümdedir.

Spray Dried-İnstant Whole Milk Powder is produced by subjecting high-quality fat 
cow’s milk to agglomeration and drying by pulverizing. It can be used as powder, 
melted or with different foodstuffs. It has a unique cream or yellow color, a unique 
flow powder structure and a homogeneous appearance.

 يتم إنتاج مسحوق الحليب كامل الدسم المجفف سريع الذوبان بالرش عن طريق تعريض حليب
 البقر عالي الجودة للتكتل أو الليسيثن والتجفيف بالسحق. يمكن استخدامه كمسحوق ، عن طريق
 إذابته )إعادة الاتحاد( بدون خلط ، أو مع مواد غذائية مختلفة. لها لون كريمي أو أصفر فريد ، وهيكل

 مسحوق فريد من نوعه ومظهر متجانس. نوصي باستخدام 900 مل من الماء و 100 جرام من
.مسحوق الحليب سريع الذوبان للحصول على 1 لتر من الحليب كامل الدسم

Ürün Bilgisi

Ambalaj Bilgisi Kraft torba, polietilen torba

Saklama Koşulları Maks. %65 bağıl nem ve 35°C

Ambalaj Ebadı 500x900x140 mm

İçerik Bilgisi İnek sütü

Ağırlık 25 kg Raf Ömrü 12 ay

Product Information

Packing Type Kraft bag, polyethylene bag

Storage Conditions Max 65% relative humidity and 35°C

Packing Size 500x900x140 mm

Ingredient Cow’s milk

Weight 25 kg Shelf Life 12 month

مسحوق الحليب الفوري

CARAMELISED MILK POWDER

Yüksek kaliteli yağlı inek sütünün pulverize edilerek kurutulmasıyla üretilmektedir. 
Kendine has karamel renkte, kendine has akışkan toz yapıda, homojen görünümde 
olup hiçbir koruyucu madde, renklendirici madde ve diğer katkı maddeleri 
içermemektedir.

Spray Dried-Whole Caramelised Milk Powder is produced with drying by 
pulverizing of high-quality fat cow’s milk. It has a unique caramel color, flow 
powder structure, homogeneous appearance and does not contain any 
preservatives, coloring agents and other additives.

 يتم إنتاج مسحوق الحليب كامل الدسم  بالكراميل  المجفف بالرش عن طريق تجفيف
 حليب البقر عالي الجودة في مجفف أسطواني. يمكن استخدامه بطرق مختلفة في

 أماكن استخدام مختلفة. له لون كراميل فريد ، هيكل مسحوق التدفق ، مظهر متجانس
.ولا يحتوي على أي مواد حافظة أو ملونات أو أي مواد إضافية أخرى

Ürün Bilgisi

Ambalaj Bilgisi Kraft torba, polietilen torba

Saklama Koşulları Maks. %65 bağıl nem ve 35°C

Ambalaj Ebadı 500x900x140 mm

İçerik Bilgisi İnek sütü, şeker

Ağırlık 25 kg Raf Ömrü 12 ay

Product Information

Packing Type Kraft bag, polyethylene bag

Storage Conditions Max 65% relative humidity and 35°C

Packing Size 500x900x140 mm

Ingredient Cow’s milk, sugar

Weight 25 kg Shelf Life 12 month

مسحوق الحليب بالكراميل

Tam Yağlı Sprey Tipi

Tam Yağlı Sprey Tipi

Whole Spray Dried

Whole Spray Dried

Yağsız Sprey Tipi

Skimmed Spray Dried
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LOW HEAT MILK POWDER

Yüksek kaliteli yağsız inek sütünün pulverize edilerek kurutulmasıyla üretilmektedir. 
Toz olarak, eritilerek veya farklı gıda maddeleri ile birlikte kullanılabilir. Kendine 
has krem veya sarı renkte, kendine has akışkan toz yapıda, homojen görünümde 
olup hiçbir koruyucu madde, renklendirici madde ve diğer katkı maddeleri 
içermemektedir.

Spray Dried- Low Heat Skimmed Milk Powder is produced with drying by 
pulverizing high-quality skimmed cow’s milk. It can be used as powder, melted 
or with different foodstuffs.  It has a unique cream or yellow color, flow powder 
structure, homogeneous appearance and does not contain any preservatives, 
coloring agents and other additives. 

 يتم إنتاج مسحوق الحليب المجفف منخفض الحرارة  بالرش المجفف منزوع الدسم
 مع التجفيف عن طريق سحق حليب البقر منزوع الدسم عالي الجودة. يمكن استخدامه

.كمسحوق أو مذاب أو مع مواد غذائية مختلفة

Ürün Bilgisi

Ambalaj Bilgisi Kraft torba, polietilen torba

Saklama Koşulları Maks. %65 bağıl nem ve 35°C

Ambalaj Ebadı 500x900x140 mm

İçerik Bilgisi Yağsız inek sütü

Ağırlık 25 kg Raf Ömrü 18 ay

Product Information

Packing Type Kraft bag, polyethylene bag

Storage Conditions Max 65% relative humidity and 35°C

Packing Size 500x900x140 mm

Ingredient Skimmed cow’s milk

Weight 25 kg Shelf Life 18 month

مسحوق الحليب منخفض الحرارة

MILK POWDER

Yüksek kaliteli yağlı inek sütünün vals tipi kurutucuda kurutulmasıyla üretilmektedir. 
Üretim tekniğinden kaynaklı yüksek aromaya sahiptir. Kendine has sarı veya krem 
renkte, kendine has akışkan toz yapıda, homojen görünümde olup hiçbir koruyucu 
madde, renklendirici madde ve diğer katkı maddeleri içermemektedir.

Roller Dried-Whole Milk Powder is produced by drying high-quality fat cow’s milk 
in a roller dryer. It has a high aroma due to the production technique.   It has a 
unique cream or yellow color, flow powder structure, homogeneous appearance 
and does not contain any preservatives, coloring agents and other additives.

 يتم إنتاجه عن طريق تجفيف حليب البقر كامل الدسم وعالي الجودة في مجففات من
.نوع الاسطوانة

 يمكن استخدامه عن طريق إذابته كمسحوق أو استخدامه مع المواد الغذائية
 المختلفة. لديه بنية مسحوق متدفق خاصة بذاته، ويظهر بشكل متجانس بلون الكريم

.أو الأصفر ولا يحتوي على أي مواد حافظة أو ملونات أو أي مواد إضافية أخرى

Ürün Bilgisi

Ambalaj Bilgisi Kraft torba, polietilen torba

Saklama Koşulları Maks. %65 bağıl nem ve 35°C

Ambalaj Ebadı 500x900x140 mm

İçerik Bilgisi İnek sütü

Ağırlık 25 kg Raf Ömrü 12 ay

Product Information

Packing Type Kraft bag, polyethylene bag

Storage Conditions Max 65% relative humidity and 35°C

Packing Size 500x900x140 mm

Ingredient Cow’s milk

Weight 25 kg Shelf Life 12 month

مسحوق الحليب

MILK POWDER

Yüksek kaliteli yağlı inek sütünün vals tipi kurutucuda kurutulmasıyla üretilmektedir. 
Üretim tekniğinden kaynaklı yüksek aromaya ve yüksek yağ oranından dolayı yoğun 
yağ lezzetine sahiptir. Kendine has sarı renkte, kendine has akışkan toz yapıda, 
homojen görünümde olup hiçbir koruyucu madde, renklendirici madde ve diğer 
katkı maddeleri içermemektedir.

Roller Dried-High Fat (32%) Milk Powder is produced by drying high-quality fat 
cow’s milk in a roller dryer. It has a high aroma due to the powder production 
technique and an intense fat flavor due to its high fat content.  It has a unique 
yellow color, flow powder structure, homogeneous appearance and does not 
contain any preservatives, coloring agents and other additives.

 يتم تصنيع المسحوق المجفف عالي الدسم )٪32( من حليب كامل الدسم موحد حديثًًا ،
 وهو مبستر ومركّّز تحت التفريغ ثم يُُجفف باللفافة. يمكن استخدامه بطرق مختلفة في
 أماكن استخدام مختلفة. له لون كريمي أو أصفر فريد ، هيكل مسحوق التدفق ، مظهر

.متجانس ولا يحتوي على أي مواد حافظة أو ملونات أو أي مواد إضافية أخرى

Ürün Bilgisi

Ambalaj Bilgisi Kraft torba, polietilen torba

Saklama Koşulları Maks. %65 bağıl nem ve 35°C

Ambalaj Ebadı 500x900x140 mm

İçerik Bilgisi İnek sütü

Ağırlık 25 kg Raf Ömrü 12 ay

Product Information

Packing Type Kraft bag, polyethylene bag

Storage Conditions Maks. %65 bağıl nem ve 35°C

Packing Size 500x900x140 mm

Ingredient Cow’s milk

Weight 25 kg Shelf Life 12 month

مسحوق الحليب

DÜŞÜK ISI (LOW HEAT) SÜT TOZU

SÜT TOZU

SÜT TOZU

Yağsız Sprey Tipi

Tam Yağlı Vals Tipi

Çok Yağlı (%32) Vals Tipi

High Fat (32%) Roller Dried

Whole Roller Dried

Skimmed Spray Dried

 من الدهون
ٍ
بخاخ خالٍ

مجفف بالأسطوانة كامل الدسم

(مجفف بالأسطوانة عالي الدسم )32٪



4 5

CARAMELIZED MILK POWDER

Yüksek kaliteli yağlı inek sütünün vals tipi kurutucuda kurutulmasıyla üretilmektedir. 
Üretim tekniğinden kaynaklı yüksek aromaya sahiptir. Vals ile kurutma işlemi ürüne 
hafif karamelize bir tat verir. Kendine has karamel renkte, kendine has akışkan toz 
yapıda, homojen görünümde olup hiçbir koruyucu madde, renklendirici madde ve 
diğer katkı maddeleri içermemektedir.

Roller Dried-Whole Caramelised Milk Powder is produced by drying high-quality 
fat cow’s milk in a roller dryer. It has a high aroma due to the production technique. 
The roller drying process gives a slightly caramelized taste. It has a unique caramel 
color, flow powder structure, homogeneous appearance and does not contain any 
preservatives, coloring agents and other additives.

 يتم تصنيع مسحوق الحليب المجفف الكامل بالكراميل الأسطواني من حليب كامل الدسم موحد
 حديثًًا ، وهو مبستر ومركّّز تحت التفريغ ثم يُُجفف بالأسطوانة. يجب أن تضفي عملية التجفيف

 بالبكرة نكهة الكراميل قليلًاً. له لون كريمي أو أصفر فريد ، هيكل مسحوق التدفق ، مظهر متجانس
.ولا يحتوي على أي مواد حافظة أو ملونات أو أي مواد إضافية أخرى

Ürün Bilgisi

Ambalaj Bilgisi Kraft torba, polietilen torba

Saklama Koşulları Maks. %65 bağıl nem ve 35°C

Ambalaj Ebadı 500x900x140 mm

İçerik Bilgisi İnek sütü

Ağırlık 25 kg Raf Ömrü 12 ay

Product Information

Packing Type Kraft bag, polyethylene bag

Storage Conditions Maks. %65 bağıl nem ve 35°C

Packing Size 500x900x140 mm

Ingredient Cow’s milk

Weight 25 kg Shelf Life 12 month

مسحوق الحليب بالكراميل

WHEY POWDER

Çeşitli peynirlerden elde edilen taze peyniraltı sularının, pulverize edilerek 
kurutulmasıyla üretilmektedir. Toz olarak, eritilerek veya farklı gıda maddeleri ile 
birlikte kullanılabilir. Kendine has krem veya sarı renkte, kendine has akışkan toz 
yapıda, homojen görünümde olup hiçbir koruyucu madde, renklendirici madde ve 
diğer katkı maddeleri içermemektedir.

Whey Powder is produced with drying by pulverizing fresh whey obtained from 
various kinds of cheese. It can be used as a powder, melted or combined with 
different foodstuffs.  It has a unique cream or yellow color, flow powder structure, 
homogeneous appearance and does not contain any preservatives, coloring agents 
and other additives.

 يتم إنتاج مسحوق مصل الحليب  بالتجفيف عن طريق طحن مصل اللبن الطازج الذي يتم الحصول عليه من أنواع
 مختلفة من الجبن. يمكن استخدامه كمسحوق أو مذاب أو ممزوج بمواد غذائية مختلفة. له لون كريمي أو أصفر فريد

.، هيكل مسحوق التدفق ، مظهر متجانس ولا يحتوي على أي مواد حافظة أو ملونات أو أي مواد إضافية أخرى

Ürün Bilgisi

Ambalaj Bilgisi Kraft torba, polietilen torba

Saklama Koşulları Maks. %65 bağıl nem ve 35°C

Ambalaj Ebadı 500x900x140 mm

İçerik Bilgisi Peyniraltı suyu

Ağırlık 25 kg Raf Ömrü 12 ay

Product Information

Packing Type Kraft bag, polyethylene bag

Storage Conditions Max 65% relative humidity and 35°C

Packing Size 500x900x140 mm

Ingredient Whey

Weight 25 kg Shelf Life 12 month

مسحوق مصل اللبن
 من الدسم - يحتوي على ٪7 دهون / يحتوي على ٪11 دهون

ٍ
خالٍ

بروتين / 11% بروتين %7

DEMINERALIZED WHEY POWDER

Çeşitli peynirlerden elde edilen taze peyniraltı sularının öncesinde nanofiltrasyon ünitesinde 
demineralize edilmesi ve pulverize edilerek kurutulmasıyla üretilmektedir.Toz olarak, eritilerek veya 
farklı gıda maddeleri ile birlikte kullanılabilir. Kendine has krem veya sarı renkte, kendine has akışkan 
toz yapıda, homojen görünümde olup hiçbir koruyucu madde, renklendirici madde ve diğer katkı 
maddeleri içermemektedir.

DEMINERALIZE PEYNİRALTI SUYU TOZU (PST)

Demineralized Whey Powder is produced by demineralizing fresh whey obtained from various 
cheeses in a nanofiltration unit and then pulverizing and drying. It can be used as a powder, 
melted or combined with different foodstuffs.  It has a unique cream or yellow color, flow powder 
structure, homogeneous appearance and does not contain any preservatives, coloring agents and 
other additives.

 يتم إنتاج مسحوق مصل الحليب منزوع الأملاح المعدنية عن طريق إزالة المعادن من مصل اللبن الطازج الذي يتم
 الحصول عليه من أنواع مختلفة من الجبن في وحدة ترشيح نانوي ثم طحنه وتجفيفه. يمكن استخدامه كمسحوق أو

 مذاب أو ممزوج بمواد غذائية مختلفة. له لون كريمي أو أصفر فريد ، هيكل مسحوق التدفق ، مظهر متجانس ولا يحتوي
.على أي مواد حافظة أو ملونات أو أي مواد إضافية أخرى

Ürün Bilgisi

Ambalaj Bilgisi Kraft torba, polietilen torba

Saklama Koşulları Maks. %65 bağıl nem ve 35°C

Ambalaj Ebadı 500x900x140 mm

İçerik Bilgisi Peyniraltı suyu

Ağırlık 25 kg Raf Ömrü 12 ay

Product Information

Packing Type Kraft bag, polyethylene bag

Storage Conditions Max 65% relative humidity and 35°C

Packing Size 500x900x140 mm

Ingredient Whey

Weight 25 kg Shelf Life 12 month

مسحوق مصل اللبن منزوع المعادن

%50 Demineralize %70 Demineralize %90 Demineralize

With 50% Demineralized With 70% Demineralized With 90% Demineralized

%7 Protein / %11 Protein

With %7 Protein / With %11 Protein

منزوع الأملاح المعدنية %70 منزوع الأملاح المعدنية %90 منزوع الأملاح المعدنية 50%

مجفف بالأسطوانة كامل الدسم

KARAMELİZE SÜT TOZU

PEYNİRALTI SUYU TOZU (PST)

Tam Yağlı Vals Tipi

Yağsız - %7 Protein / %11 Protein

Skimmed - With 7% Protein / With 11% Protein

Whole Roller Dried
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PEYNİRALTI SUYU PERMEAT TOZU

WHEY PERMEAT POWDER

Çeşitli peynirlerden elde edilen taze peyniraltı sularının ultrafiltrasyon sisteminden 
geçirilmesi ile elde edilen permeatın pulverize edilerek kurutulmasıyla 
üretilmektedir. Toz olarak, eritilerek veya farklı gıda maddeleri ile birlikte 
kullanılabilir. Kendine has krem veya sarı renkte, kendine has akışkan toz yapıda, 
homojen görünümde olup hiçbir koruyucu madde, renklendirici madde ve diğer 
katkı maddeleri içermemektedir.

Whey Permeate Powder is produced with drying by pulverizing of permeate 
obtained by passing the fresh whey obtained from various cheeses through 
the ultrafiltration system. It can be used as a powder, melted or combined with 
different foodstuffs.  It has a unique cream or yellow color, flow powder structure, 
homogeneous appearance and does not contain any preservatives, coloring agents 
and other additives.

 يتم إنتاج مسحوق مصل الحليب مرشح   بالتجفيف عن طريق سحق النفاذية التي يتم الحصول
 عليها عن طريق تمرير مصل اللبن الطازج الذي يتم الحصول عليه من أنواع مختلفة من الجبن من

 خلال نظام الترشيح الفائق. يمكن استخدامه كمسحوق أو مذاب أو ممزوج بمواد غذائية مختلفة. له
 لون كريمي أو أصفر فريد ، هيكل مسحوق التدفق ، مظهر متجانس ولا يحتوي على أي مواد حافظة

.أو ملونات أو أي مواد إضافية أخرى

Ürün Bilgisi

Ambalaj Bilgisi Kraft torba, polietilen torba

Saklama Koşulları Maks. %65 bağıl nem ve 35°C

Ambalaj Ebadı 500x900x140 mm

İçerik Bilgisi Peyniraltı suyu

Ağırlık 25 kg Raf Ömrü 12 ay

Product Information

Packing Type Kraft bag, polyethylene bag

Storage Conditions Max 65% relative humidity and 35°C

Packing Size 500x900x140 mm

Ingredient Peyniraltı suyu

Weight 25 kg Shelf Life 12 month

مسحوق مصل الحليب  ا لمرشح

LAKTOZ MONOHİDRAT

LACTOSE MONOHYDRATE

Çeşitli peynirlerden elde edilen peyniraltı sularının kristalizasyonu, kurutulması ve 
öğütülmesiyle elde edilmektedir. Toz olarak, eritilerek veya farklı gıda maddeleri 
ile birlikte kullanılabilir. Kendine has beyaz veya krem renkte, kendine has akışkan 
toz yapıda, homojen görünümde olup hiçbir renklendirici madde ve diğer katkı 
maddeleri içermemektedir.

Lactose Monohydrate is obtained by crystallization, drying and grinding of whey 
obtained from various cheeses. It can be used as a powder, melted or combined 
with different foodstuffs.  It has a unique  white or cream color, flow powder 
structure, homogeneous appearance and does not contain any preservatives, 
coloring agents and other additives.

 يتم إنتاج لاكتوز أحادي الهيدرات عن طريق تجفيف وطحن و بلوره مصل الحليب الطازج والحلو. وهو
 منتج نصف مصنع. يمكن استخدامه كمسحوق ، يمكن اذابته أو استخدامه مع مواد غذائية مختلفة.

 لديه طعم ورائحة مميزة, يتمتع بتركيبة مسحوق متدفق مميزة، ويظهر بشكل متجانس بلون
.الكريم أو الأصفر ولا يحتوي على أي مواد حافظة أو ملونات أو أي مواد إضافية أخرى

Ürün Bilgisi

Ambalaj Bilgisi Kraft torba, polietilen torba

Saklama Koşulları Maks. %65 bağıl nem ve 35°C

Ambalaj Ebadı 500x900x140 mm

İçerik Bilgisi Peyniraltı suyu

Ağırlık 25 kg Raf Ömrü 12 ay

Product Information

Packing Type Kraft bag, polyethylene bag

Storage Conditions Max 65% relative humidity and 35°C

Packing Size 500x900x140 mm

Ingredient Whey

Weight 25 kg Shelf Life 12 month

لاكتوز  أحادي  الهيدرات

PEYNİRALTI SUYU PROTEİN KONSANTRESİ TOZU (WPC)

WHEY PROTEIN CONCENTRATE POWDER (WPC)

Çeşitli peynirlerden elde edilen peyniraltı sularının ultrafiltrasyon işlemi ile protein oranının 
yükseltilip sonrasında pulverize edilerek kurutulması ile üretilmektedir. Toz olarak, eritilerek veya 
farklı gıda maddeleri ile birlikte kullanılabilir. Kendine has krem veya sarı renkte, kendine has 
akışkan toz yapıda, homojen görünümde olup hiçbir koruyucu madde, renklendirici madde ve 
diğer katkı maddeleri içermemektedir.

Yağsız - %35 Protein %70 Protein %80 Protein %80 Protein, İnstant

Skimmed - With 35% Protein With 70% Protein With 80% Protein With 80% Protein, Instant

Whey Protein Concentrate Powder is produced by increasing the protein content of whey 
obtained from various cheeses through an ultrafiltration process and then drying by pulverizing. 
It can be used as a powder, melted or combined with different foodstuffs.  It has a unique cream 
or yellow color, flow powder structure, homogeneous appearance and does not contain any 
preservatives, coloring agents and other additives.

 يتم إنتاج مسحوق تركيز بروتين مصل اللبن   من البروتين عن طريق زيادة محتوى بروتين مصل اللبن الذي يتم
 الحصول عليه من أنواع مختلفة من الجبن من خلال عملية الترشيح الفائق ثم التجفيف عن طريق السحق. يمكن

 استخدامه كمسحوق أو مذاب أو ممزوج بمواد غذائية مختلفة. له لون كريمي أو أصفر فريد ، هيكل مسحوق التدفق ،
.مظهر متجانس ولا يحتوي على أي مواد حافظة أو ملونات أو أي مواد إضافية أخرى

Ürün Bilgisi

Ambalaj Bilgisi Kraft torba, polietilen torba

Saklama Koşulları Maks. %65 bağıl nem ve 35°C

Ambalaj Ebadı 500x900x140 mm

İçerik Bilgisi Peyniraltı suyu

Ağırlık 25 kg Raf Ömrü 12 ay

Product Information

Packing Type Kraft bag, polyethylene bag

Storage Conditions Max 65% relative humidity and 35°C

Packing Size 500x900x140 mm

Ingredient Whey

Weight 25 kg Shelf Life 12 month

(WPC)  مسحوق مركز بروتين مصل اللبن
 من الدسم - يحتوي على ٪35 بروتين، يحتوي على ٪70 بروتين، يحتوي على ٪80 بروتين، يحتوي على ٪80 بروتين فوري

ٍ
خالٍ
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RENNET KAZEİN

RENNET CASEIN

Yağsız pastörize sütün rennet enzimi ile pıhtılaştırılarak, ayrılan pıhtının yıkanarak 
kurutulması ile elde edilmektedir. Toz olarak, eritilerek veya farklı gıda maddeleri ile 
birlikte kullanılabilir. Kendine has tat koku ve aromada, kendine has krem veya sarı 
renkte, kendine has akışkan toz yapıda, homojen görünümde olup hiçbir koruyucu 
madde, renklendirici madde ve diğer katkı maddeleri içermemektedir.

Rennet Casein is obtained by coagulating skimmed pasteurized milk with rennet 
enzyme, followed by washing and drying the separated curd. It can be used as a 
powder, melted or combined with different foodstuffs. It has a unique taste, aroma 
and cream or yellow color, flow powder structure, homogeneous appearance and 
does not contain any preservatives, coloring agents and other additives.

 يتم الحصول على الكازيين المنفحة عن طريق تخثر الحليب المبستر منزوع الدسم بإنزيم
 المنفحة ثم غسل وتجفيف الجلطة المنفصلة. يمكن استخدامه كمسحوق أو مذاب أو

 ممزوج بمواد غذائية مختلفة. لها طعم فريد ورائحة وكريم أو لون أصفر ، وهيكل
 مسحوق التدفق ، ومظهر متجانس ولا يحتوي على أي مواد حافظة أو ملونات أو أي

.مواد إضافية أخرى

Ürün Bilgisi

Ambalaj Bilgisi Kraft torba, polietilen torba

Saklama Koşulları Maks. %65 bağıl nem ve 35°C

Ambalaj Ebadı 500x900x140 mm

İçerik Bilgisi İnek sütü, rennet enzimi

Ağırlık 25 kg Raf Ömrü 12 ay

Product Information

Packing Type Kraft bag, polyethylene bag

Storage Conditions Max 65% relative humidity and 35°C

Packing Size 500x900x140 mm

Ingredient Cow’s milk, rennet enzyme

Weight 25 kg Shelf Life 12 month

الكازيين   المنفحة

ASİT KAZEİN

ACID CASEIN

SODYUM KAZEİNAT

SODIUM CASEINATE

Yağsız pastörize sütün mineral asit ile pıhtılaştırılıp ardından ayrılan pıhtının yıkanarak 
kurutulması ile elde edilmektedir. Toz olarak, eritilerek veya farklı gıda maddeleri ile 
birlikte kullanılabilir. Kendine has tat koku ve aromada, kendine has krem veya sarı 
renkte, kendine has akışkan toz yapıda, homojen görünümde olup hiçbir koruyucu 
madde, renklendirici madde ve diğer katkı maddeleri içermemektedir.

Kazeinatın sodyumla eritilip pulverize edilerek kurutulması ile üretilmektedir.Toz 
olarak veya farklı gıda maddeleri ile birlikte kullanılabilir. Kendine has tat koku 
ve aromada, kendine has krem veya sarı renkte, kendine has akışkan toz yapıda, 
homojen görünümde olup hiçbir koruyucu madde, renklendirici madde ve diğer 
katkı maddeleri içermemektedir.

Acid Casein is obtained by coagulating skimmed pasteurized milk with a mineral 
acid, followed by washing and drying the separated curd. It can be used as a 
powder, melted or combined with different foodstuffs. It has a unique taste, 
smell, aroma and cream or yellow color, flow powder structure, homogeneous 
appearance and does not contain any preservatives, coloring agents and other 
additives.

Sodium Caseinate is produced by dissolving casein with sodium, pulverizing and 
drying. It can be used as a powder or combined with different foodstuffs. It can 
be used as a powder or combined with different foodstuffs. It has a unique taste, 
smell, aroma, and cream or yellow color, flow powder structure, homogeneous 
appearance and does not contain any preservatives, coloring agents and other 
additives.

 يتم الحصول على حمض الكازين عن طريق تخثر الحليب المبستر منزوع الدسم بحمض
 معدني ثم غسل وتجفيف الجلطة المنفصلة. يمكن استخدامه كمسحوق أو مذاب أو

 ممزوج بمواد غذائية مختلفة. لها طعم فريد ورائحة وكريم أو لون أصفر ، وهيكل
 مسحوق التدفق ، ومظهر متجانس ولا يحتوي على أي مواد حافظة أو ملونات أو أي

.مواد إضافية أخرى

 عن طريق تجفيف الكازين بطريقة الرش. MC يتم الحصول على كازينات الصوديوم
 يمكن استخدامه كمسحوق أو مذاب أو ممزوج بمواد غذائية مختلفة. لها طعم فريد

 ورائحة وكريم أو لون أصفر ، وهيكل مسحوق التدفق ، ومظهر متجانس ولا يحتوي على
.أي مواد حافظة أو ملونات أو أي مواد إضافية أخرى

Ürün Bilgisi

Ambalaj Bilgisi Kraft torba, polietilen torba

Saklama Koşulları Maks. %65 bağıl nem ve 35°C

Ambalaj Ebadı 500x900x140 mm

İçerik Bilgisi İnek sütü, mineral asit

Ağırlık 25 kg Raf Ömrü 12 ay

Ürün Bilgisi

Ambalaj Bilgisi Kraft torba, polietilen torba

Saklama Koşulları Maks. %65 bağıl nem ve 35°C

Ambalaj Ebadı 500x900x140 mm

İçerik Bilgisi İnek sütü, mineral asit, sodyum hidroksit

Ağırlık 25 kg Raf Ömrü 12 ay

Product Information

Packing Type Kraft bag, polyethylene bag

Storage Conditions Max 65% relative humidity and 35°C

Packing Size 500x900x140 mm

Ingredient Cow’s milk, mineral acid

Weight 25 kg Shelf Life 12 month

Product Information

Packing Type Kraft bag, polyethylene bag

Storage Conditions Max 65% relative humidity and 35°C

Packing Size 500x900x140 mm

Ingredient Cow’s milk, mineral acid, sodium hydroxide

Weight 25 kg Shelf Life 12 month

حمض الكازيين 

كازينات  الصوديوم

MC / BP

MC / BP

MC / BP
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KALSİYUM KAZEİNAT
Kazeinatın kalsiyumla eritilip pulverize edilerek kurutulması ile üretilmektedir. Toz 
olarak veya farklı gıda maddeleri ile birlikte kullanılabilir. Kendine has tat, koku 
ve aromada, kendine has krem veya sarı renkte, kendine has akışkan toz yapıda, 
homojen görünümde olup hiçbir koruyucu madde, renklendirici madde ve diğer 
katkı maddeleri içermemektedir.

Calcium Caseinate is produced by dissolving casein with calcium, pulverizing and 
drying.  It can be used as a powder or combined with different foodstuffs. It has 
a unique taste, smell, aroma, and cream or yellow color, flow powder structure, 
homogeneous appearance and does not contain any preservatives, coloring agents 
and other additives.

 يتم الحصول على كازينات الكالسيوم عن طريق تجفيف الكازين بطريقة الرش. يمكن
 استخدامه كمسحوق أو مذاب أو ممزوج بمواد غذائية مختلفة. لها طعم فريد ورائحة

 وكريم أو لون أصفر ، وهيكل مسحوق التدفق ، ومظهر متجانس  ولا يحتوي على أي
.مواد حافظة أو ملونات أو أي مواد إضافية أخرى

Ürün Bilgisi

Ambalaj Bilgisi Kraft torba, polietilen torba

Saklama Koşulları Maks. %65 bağıl nem ve 35°C

Ambalaj Ebadı 500x900x140 mm

İçerik Bilgisi İnek sütü, mineral asit, kalsiyum hidroksit

Ağırlık 25 kg Raf Ömrü 12 ay

Product Information

Packing Type Kraft bag, polyethylene bag

Storage Conditions Max 65% relative humidity and 35°C

Packing Size 500x900x140 mm

Ingredient Cow milk, mineral acid, calcium hydroxide

Weight 25 kg Shelf Life 12 month

كازينات الكالسيوم

POTASYUM KAZEİNAT

POTASSIUM CASEINATE

Kazeinatın potasyumla eritilip pulverize edilerek kurutulması ile üretilmektedir. 
Toz olarak veya farklı gıda maddeleri ile birlikte kullanılabilir. Kendine has tat koku 
ve aromada, kendine has krem veya sarı renkte, kendine has akışkan toz yapıda, 
homojen görünümde olup hiçbir koruyucu madde, renklendirici madde ve diğer 
katkı maddeleri içermemektedir.

Potassium Caseinate is produced by dissolving casein with potassium, pulverizing 
and drying. It can be used as a powder or combined with different foodstuffs. It has 
a unique taste, smell, aroma, and cream or yellow color, flow powder structure, 
homogeneous appearance and does not contain any preservatives, coloring agents 
and other additives.

 يتم الحصول على كازينات البوتاسيوم عن طريق تجفيف الكازين بطريقة الرش. يمكن
 استخدامه كمسحوق أو مذاب أو ممزوج بمواد غذائية مختلفة. لها طعم فريد ورائحة

 وكريم أو لون أصفر ، وهيكل مسحوق التدفق ، ومظهر متجانس ولا يحتوي على أي
.مواد حافظة أو ملونات أو أي مواد إضافية أخرى

Ürün Bilgisi

Ambalaj Bilgisi Kraft torba, polietilen torba

Saklama Koşulları Maks. %65 bağıl nem ve 35°C

Ambalaj Ebadı 500x900x140 mm

İçerik Bilgisi İnek sütü, mineral asit, potasyum hidroksit

Ağırlık 25 kg Raf Ömrü 12 ay

Product Information

Packing Type Kraft bag, polyethylene bag

Storage Conditions Max 65% relative humidity and 35°C

Packing Size 500x900x140 mm

Ingredient Cow milk, mineral acid, potassium hydroxide

Weight 25 kg Shelf Life 12 month

كازينات البوتاسيوم

SÜT PROTEİNİ KONSANTRESİ TOZU 

MILK PROTEIN CONCENTRATE POWDER 

Pastörize yağsız inek sütünün ultrafiltrasyon işlemi ile protein oranının yükseltilip 
sonrasında pulverize edilerek kurutulması ile üretilmektedir. Toz olarak, eritilerek 
veya farklı gıda maddeleri ile birlikte kullanılabilir. Kendine has krem veya sarı 
renkte, kendine has akışkan toz yapıda, homojen görünümde olup hiçbir koruyucu 
madde, renklendirici madde ve diğer katkı maddeleri içermemektedir.

Yağsız - %70 Protein %80 Protein

Skimmed - %70 Protein %80 Protein

Milk Protein Concentrate Powder is produced by increasing the protein content of 
pasteurized skimmed cow’s milk through an ultrafiltration process and then drying 
it by pulverizing. It can be used as powder, melted or with different foodstuffs. 
It has a unique cream or yellow color, flow powder structure, homogeneous 
appearance and does not contain any preservatives, coloring agents and other 
additives.

 يتم إنتاج   مسحوق بروتين الحليب المركز   عن طريق زيادة محتوى البروتين في حليب البقر المبستر
 منزوع الدسم من خلال عملية الترشيح الفائق ثم التجفيف بالسحق. يمكن استخدامه كمسحوق أو

 مذاب أو مع مواد غذائية مختلفة. له لون كريمي أو أصفر فريد ، هيكل مسحوق التدفق ، مظهر
.متجانس ولا يحتوي على أي مواد حافظة أو ملونات أو أي مواد إضافية أخرى

Ürün Bilgisi

Ambalaj Bilgisi Kraft torba, polietilen torba

Saklama Koşulları Maks. %65 bağıl nem ve 35°C

Ambalaj Ebadı 500x900x140 mm

İçerik Bilgisi İnek sütü

Ağırlık 25 kg Raf Ömrü 12 ay

Product Information

Packing Type Kraft bag, polyethylene bag

Storage Conditions Max 65% relative humidity and 35°C

Packing Size 500x900x140 mm

Ingredient Cow’s milk

Weight 25 kg Shelf Life 12 month

 (MPC)   مسحوق مركز بروتين الحليب 
خالٍٍ من الدسم - بروتين بنسبة ٪70 - بروتين بنسبة 80٪

CALCIUM CASEINATE
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KREMA TOZU

CREAM POWDER

Yüksek kaliteli kremanın pulverize edilerek kurutulmasıyla üretilmektedir. Toz olarak 
veya farklı gıda maddeleri ile birlikte kullanılabilir. Kendine has beyaz veya krem 
renkte, kendine has akışkan toz yapıda, homojen görünümde olup hiçbir koruyucu 
madde, renklendirici madde ve diğer katkı maddeleri içermemektedir.

Sweet Cream Powder is produced with drying by pulverizing of high-quality cream. 
It can be used as powder or with different foodstuffs. It has a unique cream or 
yellow color, flow powder structure, homogeneous appearance and does not 
contain any preservatives, coloring agents and other additives.

 يتم إنتاج  مسحوق الكريما- حلو- بالتجفيف عن طريق سحق الكريمة عالية الجودة.
 يمكن استخدامه كمسحوق أو مذاب أو مع مواد غذائية مختلفة. له لون كريمي أو أصفر

 فريد ، هيكل مسحوق التدفق ، مظهر متجانس ولا يحتوي على أي مواد حافظة أو
.ملونات أو أي مواد إضافية أخرى

Ürün Bilgisi

Ambalaj Bilgisi Kraft torba, polietilen torba

Saklama Koşulları Maks. %65 bağıl nem ve 35°C

Ambalaj Ebadı 500x900x140 mm

İçerik Bilgisi Krema

Ağırlık 25 kg Raf Ömrü 12 ay

Product Information

Packing Type Kraft bag, polyethylene bag

Storage Conditions Max 65% relative humidity and 35°C

Packing Size 500x900x140 mm

Ingredient Cream

Weight 25 kg Shelf Life 12 month

مسحوق   الكريما
حلو / حامض

YAYIKALTI SUYU TOZU

BUTTERMILK POWDER

Çeşitli tereyağlarından elde edilen taze yayıkaltısularının, pulverize edilerek 
kurutulmasıyla üretilmektedir. Toz olarak, eritilerek veya farklı gıda maddeleri ile 
birlikte kullanılabilir. Kendine has beyaz veya krem renkte, kendine has akışkan 
toz yapıda, homojen görünümde olup hiçbir renklendirici madde ve diğer katkı 
maddeleri içermemektedir.

Buttermilk powder is produced by pulverizing and drying fresh buttermilk obtained 
from various types of butter. It can be used as a powder, melted or combined with 
different foodstuffs.  It has a unique cream or yellow color, flow powder structure, 
homogeneous appearance and does not contain any preservatives, coloring agents 
and other additives.

 مسحوق مصل اللبن الرائب هو المنتج الناتج عن إزالة الماء بالتبخير وعملية التجفيف
 بالرش ، من اللبن السائل الذي يتم الحصول عليه من الزبدات المختلفة. يمكن

 استخدامه كمسحوق أو مذاب أو ممزوج بمواد غذائية مختلفة. له لون كريمي أو أصفر
 فريد ، هيكل مسحوق التدفق ، مظهر متجانس ولا يحتوي على أي مواد حافظة ، عوامل

.تلوين وإضافات أخرى

Ürün Bilgisi

Ambalaj Bilgisi Kraft torba, polietilen torba

Saklama Koşulları Maks. %65 bağıl nem ve 35°C

Ambalaj Ebadı 500x900x140 mm

İçerik Bilgisi Yayıkaltı suyu

Ağırlık 25 kg Raf Ömrü 12 ay

Product Information

Packing Type Kraft bag, polyethylene bag

Storage Conditions Max 65% relative humidity and 35°C

Packing Size 500x900x140 mm

Ingredient Buttermilk

Weight 25 kg Shelf Life 12 month

مسحوق مصل اللبن الرائب

YOĞURT TOZU

YOGURT POWDER

Yüksek kaliteli inek sütüne yoğurt kültürü katılmasıyla elde edilen konsantrenin 
pulverize edilerek kurutulmasıyla üretilmektedir. Toz olarak veya farklı gıda 
maddeleri ile birlikte kullanılabilir. Kendine has beyaz veya krem renkte, kendine has 
akışkan toz yapıda, homojen görünümde olup hiçbir renklendirici madde ve diğer 
katkı maddeleri içermemektedir.

Yogurt Powder is produced by concentrate obtained by adding yogurt culture to 
high-quality cow’s milk and then pulverizing and drying. It can be used as powder 
or with different foodstuffs.  It has a unique cream or white color, flow powder 
structure, homogeneous appearance and does not contain any coloring agents 
and other additives.

 يتم إنتاج مسحوق الزبادي عن طريق التركيز الذي يتم الحصول عليه عن طريق إضافة
 مزرعة الزبادي إلى حليب البقر عالي الجودة ثم طحنه وتجفيفه. يمكن استخدامه

 كمسحوق أو مذاب أو مع مواد غذائية مختلفة. هو منتج بودرة كريمي اللون ذو طعم
.ورائحة محايدة  ولا يحتوي على أي مواد حافظة أو ملونات أو أي مواد إضافية أخرى

Ürün Bilgisi

Ambalaj Bilgisi Kraft torba, polietilen torba

Saklama Koşulları Maks. %65 bağıl nem ve 35°C

Ambalaj Ebadı 500x900x140 mm

İçerik Bilgisi İnek sütü, yoğurt kültürü

Ağırlık 25 kg Raf Ömrü 12 ay

Product Information

Packing Type Kraft bag, polyethylene bag

Storage Conditions Max 65% relative humidity and 35°C

Packing Size 500x900x140 mm

Ingredient Cow’s milk, yogurt culture

Weight 25 kg Shelf Life 12 month

مسحوق الزبادي
 من الدسم | نصف دسم | كامل الدسم

ٍ
خالٍ

Yağsız | Yarım Yağlı | Tam Yağlı

Skimmed | Semi Skimmed | Whole

Tatlı / Ekşi

Sweet / Sour
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PEYNİR TOZLARI

CHEESE POWDERS

Cheddar peynir, gravyer peynir, kaşar peynir ve beyaz peynir gibi peynir çeşitleri 
kullanılarak elde edilen peynir karışımının pulverize edilerek kurutulmasıyla 
üretilmektedir. Toz olarak  veya farklı gıda maddeleri ile birlikte kullanılabilir. 
Kendine has beyaz veya krem renkte, kendine has akışkan toz yapıda, homojen 
görünümde olup hiçbir koruyucu madde, renklendirici madde ve diğer katkı 
maddeleri içermemektedir.

Cheese powder is produced by pulverizing and drying the cheese mixture obtained 
by using cheese varieties such as cheddar,gravyer kashkaval, and white cheese. 
It can be used as a powder or combined with different foodstuffs. It has a unique 
cream or yellow color, flow powder structure, homogeneous appearance and does 
not contain any preservatives, coloring agents and other additives.

 يتم إنتاج مسحوق الجبن عن طريق إضافة مزرعة الجبن إلى حليب البقر المبستر ، مما يوفر قيمة
.حموضة معينة ، ثم تجفيف المركز عن طريق السحق ، على غرار عملية الحليب المجفف

Ürün Bilgisi

Ambalaj Bilgisi Kraft torba, polietilen torba

Saklama Koşulları Maks. %65 bağıl nem ve 35°C

Ambalaj Ebadı 500x900x140 mm

İçerik Bilgisi Kaşar peyniri ,cheddar vb. peynir türleri, eritme tuzu, stabilizör

Ağırlık 25 kg Raf Ömrü 12 ay

Product Information

Packing Type Kraft bag, polyethylene bag

Storage Conditions Max 65% relative humidity and 35°C

Packing Size 500x900x140 mm

Ingredient Types of cheese, melting salts, stabilizer

Weight 25 kg Shelf Life 12 month

مساحيق   الأجبان

Standart | Gravyer | Cheddar | Labne

Standard | Gravyer | Cheddar | Labneh

عادي | الجريفير | شيدر | لبنة

KAHVE KREMASI
İlgili bileşenlerin karıştırılıp, konsantre edildikten sonra pulverize edilerek 
kurutulmasıyla üretilmektedir. Kendine has krem renkte, kendine has akışkan toz 
yapıda, homojen görünümdedir.

Coffee Creamer is produced by mixing and concentrating the relevant ingredients, 
then pulverizing and drying. It has a unique cream or yellow color, flow powder 
structure, homogeneous appearance. Coffee creamer has good whitening and 
instant properties for coffee.

 يتم الحصول على كريما القهوة عن طريق خلط المكونات ذات الصلة وسحقها في
 صورة مركزة وتجفيفها ، باعتبارها الأولى والوحيدة في تركيا. يتم تقديمه للاستهلاك

 كمنتجات تامة الصنع وشبه نهائية. له لون كريم أو أصفر فريد ، هيكل مسحوق التدفق
.، مظهر متجانس. كريما القهوة لها خصائص فورية وتبييض جيد للقهوة

Ürün Bilgisi

Ambalaj Bilgisi Kraft torba, polietilen torba

Saklama Koşulları Maks. %65 bağıl nem ve 35°C

Ambalaj Ebadı 500x900x140 mm

İçerik Bilgisi Glikoz şurubu, hidrolize bitkisel yağ, yağsız süt tozu, 
stabilizör, emulsifiyer, topaklanma önleyici, renklendirici

Ağırlık 25 kg Raf Ömrü 12 ay

Product Information

Packing Type Kraft bag, polyethylene bag

Storage Conditions Max 65% relative humidity and 35°C

Packing Size 500x900x140 mm

Ingredient Glucose syrup, hydrogenated vegetable fat, skimmed milk 
powder, stabilizer, emulsifier, anti-caking, colorant

Weight 25 kg Shelf Life 12 month

كريما  القهوة

BİTKİSEL YAĞ TOZU

VEGETABLE FAT POWDER

Palm veya hindistan cevizi bazlı bitkisel yağlar ilgili bileşenler ile karıştırılarak 
istenilen yağ oranı ayarlandıktan sonra pulverize edilerek kurutulmasıyla 
üretilmektedir. Kendine has krem renkte, kendine has akışkan toz yapıda, homojen 
görünümdedir.

Vegetable Fat Powder is produced by mixing palm or coconut based vegetable oils 
with relevant ingredients and adjusting the desired fat ratio, followed by pulverizing 
and drying. It has a unique cream or yellow color, flow powder structure, 
homogeneous appearance.

 يتم إنتاج مسحوق الدهون النباتية عن طريق خلط الزيوت النباتية المستخلصة من النخيل أو جوز
 الهند مع المكونات المناسبة وضبط نسبة الدهون المطلوبة، ثم يتم تحويل الخليط إلى مسحوق

.وتجفيفه. يتميز بلونه الكريمي أو الأصفر الفريد، وبنيته المسحوقية المتدفقة، ومظهره المتجانس

Ürün Bilgisi

Ambalaj Bilgisi Kraft torba, polietilen torba

Saklama Koşulları Maks. %65 bağıl nem ve 35°C

Ambalaj Ebadı 500x900x140 mm

İçerik Bilgisi Bitkisel yağ, glikoz, kazeinat, stabilizör, emulsifier

Ağırlık 25 kg Raf Ömrü 12 ay

Product Information

Packing Type Kraft bag, polyethylene bag

Storage Conditions Max 65% relative humidity and 35°C

Packing Size 500x900x140 mm

Ingredient Vegetable fat , glucose, caseinate, stabilizer, emulsifier

Weight 25 kg Shelf Life 12 month

مسحوق الدهون النباتية
يحتوي على ٪17 دهون / يحتوي على ٪78 دهون

COFFEE CREAMER

%17 Yağlı / %78 Yağlı

With 17% Fat / With 78% Fat
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DOMATES TOZU

TOMATO POWDER

Yüksek kaliteli domates salçasının pulverize edilerek kurutulmasıyla üretilmektedir. 
Toz olarak, eritilerek veya farklı gıda maddeleri ile birlikte kullanılabilir. Kendine has 
kırmızı-turuncu renkte, kendine has akışkan toz yapıda, homojen görünümde olup 
topaklanmayı önleyici madde dışında hiçbir koruyucu madde, renklendirici madde 
ve diğer katkı maddeleri içermemektedir.

Tomato Powder is obtained with drying by pulverizing high-quality tomato paste. 
It can be used as a powder, melted or combined with different foodstuffs. It has a 
unique red-orange color, flow powder structure, a homogeneous appearance and 
does not contain any preservatives, coloring agents and other additives other than 
the anti-caking agent.

 يتم إنتاج مسحوق طماطم معالج بالبروده عن طريق سحق وتجفيف معجون الطماطم عالي الجودة باعتباره الأول
 والوحيد في تركيا. يمكن استخدامه كمسحوق أو مذاب أو ممزوج بمواد غذائية مختلفة. لها لون أحمر برتقالي فريد ،
 وهيكل مسحوق التدفق ، ومظهر متجانس ولا تحتوي على أي مواد حافظة ، أوعوامل تلوين أو أي إضافات أخرى أو

.أي عوامل مضادة للتكتل

Ürün Bilgisi

Ambalaj Bilgisi Karton kutu, metalize pet torba

Saklama Koşulları Maks. %65 bağıl nem ve 35°C

Ambalaj Ebadı 525x307x530 mm

İçerik Bilgisi Domates salçası, topaklanmayı önleyici (E551)

Ağırlık 25 kg Raf Ömrü 12 ay

Product Information

Packing Type Cardboard box, metallized pet bag

Storage Conditions Max 65% relative humidity and 35°C

Packing Size 525x307x530 mm

Ingredient Tomato paste, anti-caking

Weight 25 kg Shelf Life 12 month

مسحوق   طماطم

Hot Break / Cold Break

Hot Break / Cold Break

معالجة ساخنة / معالجة باردة

MEYVE KONSANTRE TOZLARI

FRUIT CONCENTRATE POWDERS

Meyve konsantrelerinin pulverize edilerek kurutulmasıyla üretilmektedir. 
Renklendirici, aroma ve tat verici amaçlarıyla kullanılmaktadır. Kendine has akışkan 
toz yapıda, homojen görünümdededir.

Fruit Concentrate Powders are obtained with drying by pulverizing fruit 
concentrates. It is used for coloring, aroma and flavoring purposes. It has a unique 
flow powder structure, homogeneous appearance.

 يتم إنتاج العديد من مساحيق مختلفة مركزة من الفاكهة عن طريق تبخير مركزات
.الفاكهة ثم سحقها وتجفيفها. يتم استخدامه لأغراض التلوين والرائحة والنكهة

Ürün Bilgisi

Ambalaj Bilgisi Karton kutu, metalize pet torba

Saklama Koşulları Maks. %60 bağıl nem ve 25°C

Ambalaj Ebadı 525x307x530 mm

İçerik Bilgisi Meyve çeşidi, maltodedekstrin

Ağırlık 25 kg Raf Ömrü 12 ay

Product Information

Packing Type Cardboard box, metallized pet bag

Storage Conditions Max 60% relative humidity and 25°C

Packing Size 525x307x530 mm

Ingredient Type of fruit

Weight 25 kg Shelf Life 12 month

مساحيق  مركزة  بالفاكهة

BİTKİSEL EKSTRAKT TOZLARI
Bitkisel ekstrakt konsantrelerinin pulverize edilerek kurutulmasıyla elde edilmektedir.

YÜKSEK ŞEKERLİ ÜRÜN TOZLARI
Yüksek şekerli ürün konsantrelerinin pulverize edilerek kurutulmasıyla üretilmektedir.

PLANT EXTRACT POWDERS
Plant Extract Powders are obtained with drying by pulverizing herbal extract concentrates.

HIGH SUGAR PRODUCT POWDERS

High Sugar Product Powders are produced with drying by pulverizing of high-sugar product concentrates.

مساحيق مستخلصات نباتية
.يتم الحصول على مساحيق المستخلصات النباتية بالتجفيف عن طريق سحق مركزات المستخلصات العشبية

مساحيق منتجات عالية السكر
 يتم إنتاج مساحيق المنتجات عالية السكر بالتجفيف عن طريق سحق مركزات المنتجات عالية السكر بعد التبخر. يتم استخدامه لأغراض

.الروائح والنكهات

Elma | Muz | Kayısı | Şeftali | Limon | Portakal | Çilek

Apple | Banana | Apricot | Peach | Lemon | Orange | Strawberry

ةلوارف | لاقترب | نوميل | خوخ | شمشم | زوم | حافت

Ürün Bilgisi / Packaging Information

Talep doğrultusunda istenilen bitkisel ekstrakt konsantresi tozu ve yüksek şekerli ürün tozu üretilebilmektedir.
Plant extract concentrate powder and high-sugar product powder can be produced in line with the requested specifications. 

معلومات المنتج

.يمكن إنتاج مسحوق مركز المستخلصات النباتية ومسحوق المنتجات عالية السكر وفقًًا للطلبات الواردة



12 13

KREMA

CREAM

SADEYAĞ

BUTTEROIL

Kaliteli inek sütünün kremasının seperatör ile alınması ve pastörize edilmesi ile 
üretilir. Kendine has krem renkte, kendine has kıvam ve yapıda, homojen, pürüzsüz, 
parlak görünümlü ve lekesizdir.

Tereyağının eritilerek tortu, köpük ve suyundan ayrılmasıyla elde edilmektedir. 
Kendine has sarı renkte, pürüzsüz parlak görünümlü ve kendine has tat ve 
kokudadır.

Cream is produced by taking the cream of quality cow’s milk with a separator 
and pasteurizing it. It has a unique cream color, consistency and structure, 
homogeneous, smooth, shiny and spotless.

Butteroil is obtained by melting butter and separating the sediment, foam, and 
water from it.  It has a unique yellow color, smooth, shiny apperance and a unique 
taste and smell.

 يتم إنتاج   دهن الكريما  عن طريق أخذ كريم حليب البقر مع فاصل وبسترته. له لون  
.كريمي فريد ، وقوام وبنية ، متجانس ، ناعم ، لامع وخالي من البقع

 السمن هو أحد منتجات الألبان التي يتم إنشاؤها عن طريق إزالة الرطوبة وجوامد 
 الحليب الخالية من الدسم الموجودة في الزبدة. له لون أصفر فريد من نوعه ، متناسق

.وبنية ، متجانس ، ناعم ، لامع ولا تشوبه شائبة

Ürün Bilgisi

Ambalaj Bilgisi Teneke

Saklama Koşulları +4°C altında

İçerik Bilgisi İnek sütü

Ağırlık
5-17 kg

%40 Yağlı
20 gün

Ürün Bilgisi

Ambalaj Bilgisi Teneke

Saklama Koşulları +4°C altında

İçerik Bilgisi Tereyağı

Product Information

Packing Type Tin

Storage Conditions Below +4°C

Ingredient Cow’s milk

Weight
5-17 kg

40% Fat
20 day

Product Information

Packing Type Tin

Storage Conditions Below +4°C

Ingredient Butter

الكريما
يحتوي على ٪40 دهون / يحتوي على ٪65 دهون

ا لسمن

%65 Yağlı
6 ay

65% Fat
6 month

Raf Ömrü Shelf Life

Ağırlık 16 - 190 kg Raf Ömrü 12 ay Weight 16-190 kg Shelf life 12 month

%40 Yağlı / %65 Yağlı

TEREYAĞI

BUTTER

Yüksek kaliteli inek sütü kremasından üretilmiştir. Kendine has sarımsı homojen 
renkte, pürüzsüz parlak görünümde ve kendine has tat ve kokudadır.

Butter is produced from quality cow’s milk cream. It has a unique yellowish 
homogeneous color, smooth shiny appearance, distinctive taste, aroma and smell.

 يتم إنتاج الزبدة المملحة / غير المملحة من كريمة حليب البقر عالية الجودة. له لون
.متجانس مصفر فريد ، متناسق وبنية ، متجانس ، ناعم ، لامع وخالي من البقع

Ürün Bilgisi

Ambalaj Bilgisi Karton kutu, polietilen torba

Saklama Koşulları +4°C altında

İçerik Bilgisi Pastörize krema, tereyağı kültürü

Product Information

Packing Type Cardboard box, polyethylene bag

Storage Conditions Below +4°C

Ingredient Pasteurized cream, butter culture

الزبدة

مالح / غير مالح

Ağırlık 25 kg Raf Ömrü 6 ay Weight 25 kg Shelf life 6 month

Tuzlu / Tuzsuz

Salted / Unsalted

With 40% Fat / With 65% Fat
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Notlar / Notes / ملاحظات
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